MERAND

El maestro de la masa

DIVISORA HIDRAULICA DIVA

I RonNDA

Cubeta redonda 20 divisiones
@ 490 mm

S/

ESTANDAR

CUADRADA |

Cubeta cuadrada20 divisiones
360 x 480 mm

una mejor higiene.

enharinado.

optima.

garantizada.

de roturanide caidade latapa.

reduccion de los tiempos muertos del panadero.

conuna simple accion para su limpieza.

e Cubade aluminio: ausencia de dxido garantizando e Ergonomia de trabajo optimizada: ¢rganos de

e Platinas en plastico alimentario de alta dureza:

material macizo antiadherente para limitar el
e Placa de tapa y cuchillas de acero inoxidable: e Asas laterales de manipulacion: permiten un

inalterable y alta resistencia para una longevidad
e Leva de tapa de acero templado de seccion e Asade tapapotente: brazo de palancaimportante
fuerte forma T: asegura un perfecto ajuste de la tapa
para evitar las fugas de masa con una longevidad

e Asistencia de apertura de tapa sin resorte:
asistencia de tapa por cilindro de gas amortiguado al

final de la apertura para limitar los golpes y sin riesgo

e Descenso rapido de las platinas: descenso de
las platinas en 2 segundos cronometrados para una

e Sistema Clean-Up: permite el acceso a las cuchillas

mando vy tapas al alcance de la mano y posicion de
trabajo lo mas cerca de la cuba para un confort de
trabajo aumentado y para optimizar el tiempo de
ciclo.

desplazamiento sin esfuerzos de la maquina
asegurando la proteccion de los 6rganos de mando.

y ergonomico mas una desmultiplicacion del
apriete para una utilizacion eficaz y sin esfuerzos.
Platinas desmontables por simple pasador: permite
un desmontaje simple y rapido para facilitar el
mantenimiento de la maquina.

Interior de la maquina muy despejado: evita
al maximo las zonas de retencion vy facilita el
mantenimiento del interior de la divisora.
Puertas laterales: permiten acceder rapidamente
y simplemente al interior de la maquina estando
aseguradas por una llave de blogueo.

Salida automatica de las cuchillas (sin calzos)
Sistema Eco-Start: bomba hidraulica funcionando
Unicamente en fase de prensa o division para un
ahorro de energiay una reduccion de las emisiones
sonoras.
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MERAND

El maestro de la masa

REDONDA CUADRADA

+ BRONZE

e variOPress: regulador de presion que permite trabajar masas muy blandas, masas duras o incluso grasa
con la misma maquina. El ajuste de la presién de extendido es accesible al panadero y esta graduado para
establecer las recetas.

o APF! Anti-Proyeccion de Harina. Canaletas de acero soldadas a la tapa, y por lo tanto inalterables. Este sistema
canalizala harina expulsada durante el prensado de la masa para unareduccion de las emisiones de polvo enel aire.

I SILVER
oEasyDoor: apertura de las puertas sin herramientas para una seguridad ¢ptima: la apertura provoca
automaticamente la parada de la maquina.

GOLD
-!:CyCI'AUtQ: automatizacion del ciclo de Prensa y/o Corte. Activacion automatica al cerrar la tapa.
PLATINUM

e AutFlour: enharinado regulable automatico
homogéneo del fondo de la cuba vy de la parte
superior del blogque de masa

ESTANDAR BRONZE SILVER GOLD PLATINUM

varioPress v v v

APF v’ v v
EasyDagor v v©
CyclAuts v©

S

SSSK

AutaFlour

solamente DIVA cuadrada

OPCIONES

eFleXiTable: mesa lateral abatible. Esta repisa posicionada a la derecha de la divisora permite colocar
las bandejas u otras placas. Es abatible con un clic para adaptarse a las necesidades incluso en espacios
reducidos

oBOX: bandeja de harina sobre soporte integrado lo méas cerca de la cuba, removible, el enharinado al
alcance de la mano.

 Version con chasis y revestimiento de acero inoxidable.

e BlOockForm: plantilla de calibrado de bloques de
masa. Dé directamente a sus bloques de masa
las dimensiones correctas para no tener que
retocarlos, y por lo tanto no desgasificarlos

. PressPlat: plato de prensado que permite
recoger las porciones divididas con el porta-rejillas
(deslizandolo bajo el fieltro después de la divisién),

o prensar grasa sintener las marcas de las cuchillas.

Z.l.de la Turbaniere
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MERAND

DIMENSIONES

El maestro de la masa
OPCIONES
PressPlat

FlourBox

AutaFlour

Block
Form FleXiTable
EasyDageor
variorress

Potencia eléctrica global: 1,5 kW max a 50Hz
1,8 kW méx a 60Hz

Tension: 400V / 230V tri

Intensidad: 45A/7,8A

Frecuencia: 50 Hz / 60 Hz

Proteccién: IP54

Capacidad de la cuba en peso de masa:

e 3 kg minimo

e 20 kg maximo
Informaciones dadas a titulo indicativo pudiendo variar
en funcion de la naturaleza de la masa
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p—

59 .73

CARACTERISTICAS ELECTRICAS PESO /EMBALAJE

CAPACIDADES SEGURIDAD

1
14 |

Peso neto: 210kg

Peso embalado en caja de cartén: 234kg

Peso embalado en caja de madera: 272kg
Dimensiones palé y caja de cartén: Longitud: 100cm
Anchura: 92cm Altura: 136cm

Dimensiones palé y caja de madera: Longitud: 108cm
Anchura: 106cm Altura: 140cm

Las divisoras DIVA son conformes:
e Aladirectiva maquina 2006/42/CE
» Al cédigo del trabajo
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