
 PAXO LIFT
Amasadora de eje oblicuo con cubeta extraíble

Elevación hidráulica

La amasadora PAXO Lift está equipada con un sistema 
hidráulico de elevación y bloqueo, lo que permite transferir 
fácilmente la masa a un elevador. También facilita el reposo 
en masa directamente en la cuba, para encadenar los ciclos 
de amasado.

Modelos
Capacidad mínima/
máxima de vertido 

(en litros)

Capacidad mínima/
máxima de harina 

(en kg)
Peso de masa (en kg)

Paxo Lift  60 20/60 33/100 160

 *Información proporcionada a título indicativo. Puede variar en función del tipo de masa.

• Chasis monobloque de acero pintado, 
acabado epoxi alimentario, que garantiza 
robustez y durabilidad.

• Dos temporizadores electrónicos con doble 
pantalla digital (hasta 20 minutos cada uno) 
con recordatorio del tiempo programado

- Posibilidad de utilizar un solo temporizador 
de forma continua con parada automática al 
final del ciclo.
- Función de ocultación de los temporizadores 
para un funcionamiento continuo e ilimitado.

CAPACIDADES

EMPLEO

Brazo amasador Tanque en inox

Modelo 1era velocidad 2unda velocidad Capacidad
(en litros) Motorisado Freno

de cubeta

Paxo Lift 60 48 revoluciones por 
minuto con carga

72 revoluciones por 
minuto con carga 330 No Manual

La amasadora cumple con:
• La Directiva de máquinas 2006/42/CE
• El Código Laboral

SECURIDAD

Potencia máxima (en segunda velocidad): 6 kW 
Tensión: TRI 400 V + N + T

CARACTERÍSTICAS ELÉCTRICAS

DIMENSIONES
Modelo Ancho (en mm) Altura (en mm) Profondidad (en mm) Peso (en kg)

Paxo Lift 60 1 600 1 350 1 250 705

• Cuba de acero inoxidable extraíble sobre 
carro, con bordes redondeados y equipada 
con freno manual, sin motor.

• Brazos amasadores de fundición de aluminio, 
elevación hidráulica. Su perfil, asociado a la 
forma de la cuba, evita que la masa suba y 
garantiza una buena oxigenación.

• Cierre y bloqueo hidráulicos de la cuba.
• Cubierta completa de acero inoxidable, 

equipada con una trampilla para un acceso 
práctico y seguro.

• No requiere mantenimiento en el cabezal, 
gracias a su lubricación de por vida.

CARACTERÍSTICAS

Z.I. de la Turbanière 
BRECE • 35530 • FRANCIA

 +33 (0)2 99 04 15 30 - salesdpt@merand.fr - www.merand.fr 

Documento no contractual, nos reservamos el derecho de modificar estos productos sin previo aviso.


