
*Toutes ces machines (sauf DIVA Ronde) existent également en version Presse (sans la fonction 20 Divisions)

DIVISEUSES HYDRAULIQUES 20 DIVISIONS DIVISEUSES-FORMEUSES DIVISEUSES-FORMEUSES CONNECTÉES

Diva RonDe Diva CaRRée Div’X atoupains Div-smaRt stRaDivaRio

Standard

• Division hydraulique cuve 
ronde 20 pâtons

• Division hydraulique cuve 
carrée 20 pâtons

• Division hydraulique 20 pâtons
• Porte-grilles
•                                       : Système de 

verrouillage automatique du 
porte-grilles

• Grille Standard (par ex. grille 10 
divisions)

• Division hydraulique 20 pâtons
• Porte-grilles
•                                      : Système de 

verrouillage automatique du 
porte-grilles

• Système                                     10 baguettes : 
1 grille en V + 1 plateau 10 alvéoles

Idem Div’X GOLD
+ machine connectée
•                               : Mémorisation de 

tous les réglages de recette
•                               : Système de traçabilité 

et contrôle de la production

• 2 x    : Plateau de     
pressage, qui permet de récupérer 
les pâtons divisés avec le porte-grilles

Idem atoupains PLATINUM
+ machine connectée
•                              : Mémorisation de 

tous les réglages de recette
•                               : Système de traçabilité 

et contrôle de la production
•  : Système de              

couteaux-formeurs intégrés dans 
le couvercle, 10 baguettes en 10s 
en une seule manipulation

• Système de verrouillage du         
couvercle. A choisir entre :
-                                                                 : Système de            
verrouillage assisté du couvercle
-                                    : Idem QuickLock    
+ étanchéité du couvercle renforcée 
grâce à un puissant système de 
blocage assisté
• 2 x                                  10 baguettes

Bronze
+  : Régulateur de pression
+   : Anti-Projection de Farine

+  : Régulateur de pression
+   : Anti-Projection de Farine

+  : Régulateur de pression

+   : Anti-Projection de Farine

+  : Régulateur de pression

+   : Anti-Projection de Farine

Silver
+                                 : Ouverture des 
portes sans outils

+                                 : Ouverture des 
portes sans outils

+                                 : Ouverture des 
portes sans outils

+                                 : Ouverture des 
portes sans outils

Gold
+                                 : Automatisation 
du cycle de Presse et/ou Découpe

+                                 : Automatisation 
du cycle de Presse et/ou Découpe

+                                 : Automatisation 
du cycle de Presse et/ou Découpe

+                                 : Automatisation 
du cycle de Presse et/ou Découpe

Platinum
+  : Farinage                
automatique du fond de la cuve et du 
dessus du bloc de la pâte

+  : Farinage              
automatique du fond de la cuve et 
du dessus du bloc de la pâte

+  : Farinage                
automatique du fond de la cuve et du 
dessus du bloc de la pâte

oPtionS

  : Tablette latérale 
rabattable
                                : Bac à farine                     
(incompatible avec AutoFlour)

 : Tablette latérale 
rabattable
                               : Bac à farine                     
(incompatible avec AutoFlour)

 : Gabarit de calibrage 
de blocs de pâte

 : Plateau de pressage, 
qui permet d’utiliser la diviseuse 
comme une presse à plateau lisse

 : Tablette latérale 
rabattable
                               : Bac à farine                     
(incompatible avec AutoFlour)

 : Gabarit de calibrage 
de blocs de pâte

 : Plateau qui permet de 
récupérer les pâtons divisés avec le 
porte-grilles en le glissant sous le feutre
Grilles (près de 100 modèles 
disponibles) 

 : Tablette latérale 
rabattable
                              : Bac à farine                
(incompatible avec AutoFlour)

 : Gabarit de calibrage 
de blocs de pâte

Grilles (près de 100 modèles 
disponibles) 

                            : Tablette latérale 
rabattable
                               : Bac à farine                     
(incompatible avec AutoFlour)

 : Gabarit de calibrage 
de blocs de pâte
2 x                                   + 1 grille en V 
qui remplacent 2 plateaux PressPlat 
inclus
Grilles (près de 100 modèles 
disponibles) 

 : Farinage                    
automatique du fond de la cuve et 
du dessus du bloc de la pâte

                            : Tablette latérale 
rabattable

 : Gabarit de calibrage 
de blocs de pâte

Grilles (près de 100 modèles 
disponibles)

MERAND Mécapâte  •  02 99 04 15 30  •  salesdpt@merand.fr  •  www.merand.fr


