Mécapadte

MERAND

Le Maitre d'ceuvre de la pate

Division de distintos tipo de masa, en particular
masas muy hidratadas con un puntilla en cuba im-
portante.

Desde 750 hasta 3500 unidades /hora *

Desde 60 gr hasta 2000 gr *

* Segun las caracteristicas de masas, harinas y
proceso.

Caracteristicas Peso Peso |Velocidad | Velocidad
mini maxi mini maxi

Posicion 150gr 2000gr | 750/hora | 1800/hora

1 piston

Posicion 60gr 650gr 1500/ 3600/hora

2 pistones hora

de masa :

Maquina muy polivalente, adaptada a distintos tipo

Masa con harina de trigo ou seigle, masas hidrata-
das de 50% hasta 70%.*

Cambio muy rapido del tamarno del piston

Sistema de controlo de la compresion

peso.

Permite de adaptar la presion en funcion del tipo
de masa asegurando una grande regularidad de

Particularmente eficaz para dividir masa muy hi-
dratadas con puntilla en cuba conservando la es-
tructura Alveolar.

permite una grande polivalencia en la linea
de peso divididos.

Limpieza mas rapida con un sistema de

posicion al fin del trabajo. El equipo de divi-
sion se puede sacar facilmente.

de vacio.

Cernedor motorizado para evitar la encolladora.
Variador de velocidad de la cinta de transportadora

Capacidad de la 160 kg de masa

(sin puntilla).

Tolva con teflon. Para otra capacidad, es ne-
cesario preguntarlo.
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Documento sin contrapartida. El fabricante se reserva el derecho de cambiar especificaziones sobre sus productos sin aviso previsto.
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Esguema del sistema de cajones
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. 380 Volts /60 Hz /2,25 Kw /7,0 A
. 220 Volts /50 Hz / 2,25 Kw /7,0 A
. 220 Volts /60 Hz / 2,25 Kw /7,0 A
Alimentacién por medio de un cable de 3m con conector

macho TRI+ T+ N

La pesadora Alvéo + 2000 es conforme con :

. Las normas de seguridad 89/392 estableci-
das por la CEE.

. Al codigo del trabajo.
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Le Maitre d'ceuvre de la pate
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Distribuida por :

Documento sin contrapartida. El fabricante se reserva el derecho de cambiar especificaziones sobre sus productos sin aviso previsto.
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